
ONTVANGST MET EEN AMUSE VAN DE CHEF EN EEN
WELKOMSTDRANKJE

 
VOORGERECHTEN

Gamba en tataki van tonijn
Geserveerd met vadouvancrème, sesamkletskop en

avocadocrème
of

Hertencarpaccio
Geserveerd met kastanjechampignons, gerookte

amandelen, granaatappel en truffelmayonaise
of

Bietentartaar 
Geserveerd met geitenkaas, gefrituurde kappertjes en

balsamico.
 

TUSSENGERECHT
Pompoen-rode curry soep

Geserveerd met taugé rode peper en bosui 
 

HOOFDGERECHTEN
Heilbot 

Geserveerd met fregola, zongedroogde tomaten,
venkelsalade en kreeftenschuim 

of
Eendenborstfilet 

Geserveerd met eryngii, pompoen-wortelcrème en
geroosterde pompoen

of
Bospaddestoelen Ravioli 

Geserveerd met truffelsaus, parmezaanse kaas en rucola 
 

DESSERT
Chef’s Mess

 
Optioneel 5e gang: Kaasplankje , vijgencompote en

kletzenbrood
 


