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EMPFANG MIT EINER AMUSE-BOUCHE DES KUCHENCHEFS
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VORSPEISEN
Garnele und Thunfisch-Tataki
Serviert mit Vadouvan-Creme, Sesamkrokant und

Avocadocreme
oder

Hirschcarpaccio

Serviert mit Kastanienchampignons, geraucherten Mandeln,
Granatapfel und Truffelmayonnaise

oder

Rote-Bete-Tatar

Serviert mit Ziegenkase, frittierten Kapern und Balsamico

ZWISCHENGANG
Kurbis-Rote-Curry-Suppe
Serviert mit Sojasprossen, roter Chili und Fruhlingszwiebel

HAUPTGERICHTE
Heilbutt
Serviert mit Fregola, getrockneten Tomaten, Fenchelsalat
und Hummerschaum
oder
Entenbrustfilet
Serviert mit Eryngii-Pilzen, Kurbis-Mohren-Creme und
gerostetem Kurbis
oder x X
Waldpilz-Ravioli
Serviert mit;[befeIslauce Parmegan u;ld Rucola®
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